
Fester i Viborg centrum 
SELSKABER 

Vi kan nu også tilbyde fest i cafeenVi kan nu også tilbyde fest i cafeenVi kan nu også tilbyde fest i cafeenVi kan nu også tilbyde fest i cafeen    som lukket fest.som lukket fest.som lukket fest.som lukket fest.    

Vi kan have op til 60 spisende gæster i Caféen. 
Lukkede fester kan dog kun tilbydes Lørdage og Søndage. 

Vores kok har altid forslag til en fornuftig sammensætning af menuen. 
Altid fornuftige priser på menu og drikkevarer. 

 
Du har også mulighed for Take-Away. 

 

Hos os er mad ikke bare mad, vi 
sætter en ære i at tilberede et godt 

måltid fra bunden hver gang. 
Mad er ikke bare mad, det er en 

følelse! 
 

Kontakt os venligst Lars H. Riddersholm på 22941108 eller på mail lars@cafe-stationen.dk 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



 

Forretter 

Varmrøget laks pyntet med citronfilet hertil syrlig avocadocreme………………………………………….…………... 69,-  

Røget tun på rucolasalat med kaperscreme………………………………………………………………………….…..………... 69,- 

Pestobagt bruschetta med krebsehalemousse…………………………………………………………………….………………. 69,- 

Sprød filoskal med sauté af rejer og forårsløg………………………………………………………………………….………….. 69,- 

Røget kylling på salat med bacon og karrydressing………………………………………………………….…………………… 69,- 

3 slags bruschetta med basilikumpesto, oliventapenade og  

serranoskinke gratineret med parmesanost…….………………….………………………………………………………………. 69,- 

Røget laks på små salater med syrnet purløgscreme……………………………………………………………………………. 57,- 

Laks carpaccio med tapenade og lakserogn………………………………………………………………………….……………… 57,- 

Tarteletter med hønsekød og asparges………………………………………………………………………………………………… 48,- 

Kyllingesalat med bacon og ananas………………………………………………………………………………………………………. 48,- 

Tunmousse timbale pyntet med limemarinerede rejer og dild…………………………………………………….….……. 48,- 

Besola med frisk basilikum på bund af salat med citrusfrugter…………………………………….………………………. 78,-  

Letsprængt perlehøneterrin med artiskokker og peberfrugter…………………………………………………………….. 78,- 

Marineret pasta med tigerrejer…………………………………………………………………………………………………………….. 78,- 

Kammuslinge salat med pancetta og myntesmør ………………………….…………………………………………………….. 92,- 

 

Alle forretter serveres med hjemmebagt brød og smør 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



 

Suppe 

Hummercremesuppe tilsmagt med cognac….………………………………………………………………………………………. 58,- 

Jordskokkesuppe med persillecroutons……………………………………………………………………………………………….. 49,- 

Reje suppe med fersken……………………………………………………………………………………………………………………….. 49,- 

Fransk løgsuppe serveret med ostecroutons....…………………………………………………………….……………………… 39,- 

Mulligatawny suppe med kylling og vilde ris……..……………………………………………………………………………..…… 49,- 

Oksekødssuppe med friske urter, kød og melboller……………………………………………………………………………… 39,- 

Minestronesuppe med friske grøntsager og pasta……………………………………………………………………………….. 49,- 

Ungarsk gullashsuppe med oksekød og friske grøntsager…………………………………………………………………….. 49,- 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



 

Hovedretter 

Helstegt kalvefilet med oreganokartofler, langtidsbaget blommetomater og  

rødvinsskalottesauce……………………………………………………………………………………………………………………………. 188,- 

Oksetyndsteg med kartoffeltimbale, persillestegte svampe og bønner, serveres  

med estragonsauce………………………………………………………………………………………………………………………………. 178,- 

Kalvesteg stegt som vildt med hvide og brune kartofler, 

waldorfsalat, surt, sødt samt vildtsauce………………………………………………………………………………………………… 158,- 

Unghanebryst bagt med seranoskinke, svampetomatsauce, 

oreganokartofler, ovnbagte urter, spinatsoufflé…………………………………………………………………………………… 168,- 

Gammeldags oksesteg med glaserede perleløg, bønner 

gulerødder, surt, sødt hertil hvide kartofler og flødesauce…………………………………………………………………… 158,- 

Svinekam med sprødtstegt svær, rødkål, hvide 

og brunede kartofler samt flødesauce………………………………………………………………………………………………….. 158,- 

Kalvesteg med rabarberkompot, agurkesalat, broccoli, gulerødder, 

ristede champignons, hvide kartofler og flødesauce…………………………………………………………………………….. 168,-  

Oksefilet med bønner i svøb, timian gulerødder, 

hertil sesamstegte kartofler og rødvinssauce………………………………………………………………………………………… 178,- 

Helstegt dyrefilet, dertil fuglereder med waldorfsalat, tyttebær, 

asier, bønner, brune- og hvide kartofler samt vildtsauce………………………………………………………………………. 218,- 

Rosastegt kalvefilet med sauterede peberfrugter, fyldt tomat, hertil  

pommes rösti og rødvinssauce……………………………………………………………………………………………………………… 188,- 

Rådyrdølle med selleriterrine, grillede kartofler med rødløg og skovsvampesauce………………………........ 198,- 

Helstegt oksemørbrad med ristede skovsvampe, urtesouffle kartoffel, pastinak frit  

samt rosa pebersauce…………………………………………………………………………………………………………………………… 208,- 

Kalvemørbrad i crouton 

 med grillede forårsløg, kartoffeltimbale og morkelsauce……………………………………………………………………. 218,- 

Til alle hovedretter serveres sæsonens spændende grøntsager  

 

 

 

 



 

Desserter 

Chokolade-nougatfragilité pyntet med friske frugter hertil bærcoulis………………………………….………………. 58,- 

chokoladekage med vanillieis, passionsfrugtcoulis………………………………………………………………………………. 62,- 

Hjemmelavet islagekage med tre slags hjemmelavet is og varm chokoladesauce………………………………. 58,- 

Tiramizu med moccastænket biscuit med syltede abrikoser og kokossorbet………………………………………… 62,- 

Desserttallerken med chokoladekonfekt kage, ostekage med bærkompot 

hvid chokolademousse samt hjemmelavet vanilleis parfait ………………………………………………….……………… 78,- 

Sødt til kaffen 

Hjemmelavet kransekage………………………………………………………………………………………………………….…......... 25,- 

Hjemmelavet kransekage petit fours (pr. stk.)………………………………………………………………………….…………… 10,- 

Småkager……………………………………………………………………………………………………………………………….….…………. 18,- 

Hjemmelavet petit fours (3 stk.)……………………………………………………………………………………………..….………… 35,- 

 

Natmad 

Lasagne med salat og dressing…………………………………………………………………………………………………............. 58,- 

Mini croissant med 3 slags fyld………………………………………………………………………………………….……..………….. 68,- 

Pålægs og osteanretning med hjemmebagt rugbrød 

og lun leverpostej…………………………………………………………………………………………………………………………………. 88,- 

Biksemad med spejlæg og sauce bearnaise………………………………………………………………….………….…………… 65,- 

Skipperlabskovs med purløg og rødbeder……………………………………………………………………..…….……………….. 69,- 

Diverse suppe se længere oppe  

 


