Fester 1 Viborg centrum

SELSKABER
Vi kan nu ogsa tilbyde fest i cafeen som lukket fest.

Vi kan have op til 60 spisende gaster i Caféen.
Lukkede fester kan dog kun tilbydes Lerdage og Sendage.
Vores kok har altid forslag il en fornuftig sammensztning af menuen.
Altid fornuftige priser pa menu og drikkevarer.

Du har ogsa mulighed for Take-Away.

Hos os er mad ikke bare mad, vi
setter en @re 1 at tilberede et godt
maltid fra bunden hver gang.
Mad er ikke bare mad, det er en
folelse!

Kontakt os venligst Lars H. Riddersholm pa 22941108 eller pa mail lars@cafe-stationen.dk




Forretter

Varmrgget laks pyntet med citronfilet hertil syrlig avocadocreme........oovvcieicnnnencnecec s

Rgget tun pa rucolasalat Med KaperSCrEME........cvveceiireeiieiis sttt ersse e st ee st sss e ssssssssesssassssesessesssesenses

Pestobagt bruschetta med KrebsehalEmMOUSSE........ccceiiieiiiice ettt st s e b b r s

Sprad filoskal med sauté af rejer 08 fOrarsIBE.......ciiirinrinierre sttt st s e s s

Raget kylling pa salat med bacon 0g KarrydreSSiNg........cveeerrnecnerie s se s e sessssesessssesssesesssesseens
3 slags bruschetta med basilikumpesto, oliventapenade og

serranoskinke gratineret Med ParmMeESaANOST.........ccccieiiiriere e e ettt s st st sae e e et s e e b e

Raget laks pa sma salater med syrnet PUrlBESCrEME.......covciriireeeeriee st sees e sesee s et ses s sessseenes
Laks carpaccio med tapenade 08 |aKSEIrOZN........cco ittt st et b st ea e

Tarteletter med hBNSEKBA 08 ASPAIEES....cciiiriice ettt sttt st et st ses b sbesessssess steessssanessessanes
Kyllingesalat med Dacon 08 @NaNas........c.cuviciieieeie ettt st ste sttt sr e ssesesbe st steses e senseransanes
Tunmousse timbale pyntet med limemarinerede rejer 0g dild........ccoveveieiececceceinicce e,
Besola med frisk basilikum pa bund af salat med Citrusfrugter..........ooeive e e e
Letspraengt perlehgneterrin med artiskokker 0g peberfrugter....... i

MarinNEret PASTa MEA tiZEITEJEI ...ttt e ste st e e s et et eseaeeteste st stesessestassesaesensarnareetesee s

Kammuslinge salat med pancetta 08 MYNTESMBI .....c.ccvvivirirviiriirererie et s er s s er s s s e b seans

Alle forretter serveres med hjemmebagt brgd og smgr



Suppe

Hummercremesuppe tilsmagt med cognac..

Jordskokkesuppe med persillecroutons........

Reje suppe med fersken.......ccooeeveveveveececnennns

Fransk I@gsuppe serveret Med OSTECIOULONS. ......iviiie it ettt sesere s eee e as e ses s s sessenesesesesssesssesseses

Mulligatawny suppe med kylling og vilde ris

Oksekgdssuppe med friske urter, kgd 08 MeElIDOlEr.....cocii i

Minestronesuppe med friske grgntsager og

[SF2 1) - TSP TR

Ungarsk gullashsuppe med oksek@d 0g friske grantSager.......co i ieviineireceeirtee st s



Hovedretter

Helstegt kalvefilet med oreganokartofler, langtidsbaget blommetomater og

FBAVINSSKAIOTEESAUCE.......eiiee vttt sttt sttt s st e et et e ebe e s et ereeaesesbebanssbesentesasabenensans
Oksetyndsteg med kartoffeltimbale, persillestegte svampe og bgnner, serveres

MU ESErAZONSAUCE .. v eieeireeteeerieeieereettesesestsessestesesesas e sessesasesasesssessesesssssasesessesesesesersssnsesasesesesssessesasesesssssssesases

Kalvesteg stegt som vildt med hvide og brune kartofler,
waldorfsalat, surt, SEAt SAME ViIlAESAUCE.......cvivii ittt et st st b sr e enae s

Unghanebryst bagt med seranoskinke, svampetomatsauce,
oreganokartofler, ovnbagte urter, SPiNatSOUTFIE...........cooieeieiieieee ettt sttt rereas

Gammeldags oksesteg med glaserede perlelgg, bgnner
gulergdder, surt, sgdt hertil hvide kartofler og fl@desauce..........ccoeeeieieiciciicece e

Svinekam med sprgdtstegt sveer, rgdkal, hvide
og brunede kartofler SamMt fIBAESAUCE.........cc.eeiieiecee ettt s st s te e et r e s e st s e s

Kalvesteg med rabarberkompot, agurkesalat, broccoli, gulergdder,

ristede champignons, hvide kartofler 0g flEdeSauCe..........oveieieiee e e s
Oksefilet med bgnner i svgb, timian gulergdder,

hertil sesamstegte kartofler 08 radViNSSAUCE........ccocee et sttt e e e e ere e
Helstegt dyrefilet, dertil fuglereder med waldorfsalat, tyttebaer,

asier, bgnner, brune- og hvide kartofler samt VildtSAUCE..........cvcveiieiece e et
Rosastegt kalvefilet med sauterede peberfrugter, fyldt tomat, hertil

POMMES rOSti OF FBUVINSSAUCE....c.ueiiierteeieceeeeeeeeeeeteet et be e seestestestestesssss et sesbesssessesestestesbessersessanssessestennsenssnsnee
Radyrdglle med selleriterrine, grillede kartofler med rgdlgg og skovsvampesauce..........cccceeevevvecrenvennee.

Helstegt oksemgrbrad med ristede skovsvampe, urtesouffle kartoffel, pastinak frit

SAME FOSA PEDEISAUCE ... ettt ettt b s e sttt ea e sttt seh £ttt sea et et et e b e n bt sttt es e
Kalvemgrbrad i crouton

med grillede forarslgg, kartoffeltimbale 0g MOrkelsauce..........cuoeececece e

Til alle hovedretter serveres seesonens spandende grgntsager



Desserter

Chokolade-nougatfragilité pyntet med friske frugter hertil baercoulis
chokoladekage med vanillieis, passionsfrugtcoulis.........ccceevvevereverveccieinrierenen,
Hjemmelavet islagekage med tre slags hjemmelavet is og varm chokoladesauce
Tiramizu med moccastaenket biscuit med syltede abrikoser og kokossorbet
Desserttallerken med chokoladekonfekt kage, ostekage med baerkompot

hvid chokolademousse samt hjemmelavet vanilleis parfait

S¢dt til kaffen

Hjemmelavet Kransekage.......oo ettt s
Hjemmelavet kransekage petit fours (pr. stk.) ..o
SIMNAKAZEI ... vttt et ettt e et bbb st bttt bt bes et se bt abetan

Hjemmelavet petit fours (3 StK.). i s

Natmad

Lasagne med salat 08 dreSSiNg........ccoveveeiecieiniineiece et e e sreeaes

Mini croissant med 3 S1ags fyld.......ceueirireieeie e s

Palaegs og osteanretning med hjemmebagt rugbrgd

OF IUN |@VEIPOSEE]...cueiueieeetecte sttt st st e e et bt e e saeebe st st e e e enes
Biksemad med spejlaeg 0g sauce bearnaise........ocuveveeieveseceseie e e

Skipperlabskovs med purl@dg 0g rddbeder........ccovveevevennieieneneneere s

Diverse suppe se lengere oppe

............................................ 10,-

........................................... 35,-



